, WORKSHOP
@ Etiketten-Checker

Du wirst durch diesen Workshop zum Etiketten-Checker!
® Finde heraus, was dir die Verpackung alles verrat!

® Fasse die Infos mit Hilfe des Arbeitsblattes zusammen

1 LUCKENTEXT

—

Sind Lebensmittel mit dem rot-weiB-roten AMA-Giitesiegel ausnahmslos
aus Osterreich?

Fleisch darf nur das rot-weiBB-rote AMA-Giitesiegel tragen, wenn die Tiere in

Osterreich[ geboren J( gemastet J( geschlachtet Jund

[ zerlegt qurden. Milchkiihe miissen auf dsterreichischen Bauernhéfen

( leben J und dort[ gemolken Jwerden. Die Milch muss in einer

heimischen Molkerei ( verarbeitet J worden sein.

Eier werden auf einem heimischen Bauernhof( gelegt J und

[ gestempelt J und in einer ésterreichischen Packstelle [ sortiert ]

und[ verpackt J

Obst, Gemise und Erdéapfel werden auf heimischen ( Feldern J in

heimischen ( Obstgarten J oder ( Glashausern J gezogen.

Zutaten wie Bananen oder Erdbeeren im Fruchtjoghurt missen ( nicht J aus

Osterreich sein, wenn sie nicht mehr als [ ein Drittel ] des Endproduktes

ausmachen und nicht in ausreichender Menge und/oder Qualitat aus Osterreich

verfugbar sind.
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Auf welchen Lebensmitteln muss die Herkunft angegeben werden?

Obstkonserven x Frischobst
x Frischgemise Meeresfisch
Snacksalate Eiaufstrich

Was bedeutet die Aufschrift ,hergestellt in Osterreich“?

richtig
Die Rohstoffe kommen aus Osterreich.
Es ist eine verpflichtende Angabe.
Das Lebensmittel wurde in Osterreich x

produziert.

Der Ursprung anderer Lander muss
genau angegeben werden.

Die Herkunft der Hauptzutat wird
angegeben, wenn dieses nicht mit x
dem Lebensmittel identisch ist.

x Frische Hihnerkeulen

x Honig

Birkenzucker

falsch weiB nicht

X
X

Recherchiere all jene Antworten, die mit ,wei3 nicht beantwortet wurden, noch einmal nach!
Du findest die Information auf den Etiketten-Checker-Kartchen!
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Name/Datum

4 ORDNE RICHTIG ZU
——

@ g.U. @ g9.9.A. @ g.t.S. @ g.U. @ g.g.A. @ g.t.S.

5 UBERLEGE
_

Beschreibe den Unterschied zwischen Mindeshaltbarkeitsdatum und
Verbrauchsdatum!

Beim Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) garantiert der Hersteller, dass das Produkt bei
einer fachgerechten Lagerung seine volle Genusstauglichkeit mindestens bis zu die-
sem Zeitpunkt behalt. Nach dem Ablauf des MHD kann das Lebensmittel haufig noch
ohne Bedenken gegessen werden. Uberpriife das Lebensmittel immer mit deinen
Sinnen:

Ansehen = Auge/Check, riechen = Nase/Check, ein wenig kosten = Gaumen/Check.

Ein wesentlicher Unterschied besteht, wenn auf der Verpackung ein so genanntes
Verbrauchsdatum (,zu verbrauchen bis“) angegeben ist. Sehr leicht verderbliche
Waren (z. B. Fisch und rohes Fleisch, Gefligel, Faschiertes) haben ein Verbrauchs-
datum. Ein Produkt, bei dem dieses Datum Uberschritten ist, gilt nicht mehr als sicher.
Es sollte auf keinen Fall mehr gegessen, sondern entsorgt werden.

% Land schafft Leben — Osterreichischen Lebensmitteln auf der Spur, 2021 3/3



