- - Die Karloffel

Vor dem Setzen der Karfoffel werden sie vorgefrieben. So kénnen sie spafer
schneller auf dem Feld wachsen.

Die vorgekeimfen Karfoffeln werden mit einer Sefzmaschine in die Erde gesetzt.

Die Triebe der Kartoffel kommen an die Oberflache und bilden eine Staude, spater
bluht die Karfoffelsfaude auch. Die Pflanze kann bis zu einen Mefer hoch werden.
Unfer der Erde bilden sich rund um jede Karfoffel sogenannfe , Tochferknollen”, je

nach Sorfe sogar 20 Sfiick.

Zum Ernfezeitpunkt sollfe der Boden nicht zu nass sein. Um zu wissen, wann
genau geernfef wird, grébt die Bauerin oder der Bauer probeweise ein Loch und
nimmf eine Karfoffel aus dem Boden. Wenn die Karfoffel reif isf, wird sie mif dem
Karfoffelroder geernfef. Die Ernfezeifen sind vom Frihsommer bis in den Herbst
hinein.

Die Karfoffel wird kuhl und dunkel eingelagert. Je nach Sorfe

gibt es unferschiedlich lange Lagerungszeiten.

Im Supermarkf sind Karfoffeln abgepackt im Sackerl oder Nefz erhélilich. Haufig
sind sie in Tkg, Zkg oder Skg Verpackungen zu kaufen.

Hier siehst du eine geschalle und gekochfe Karfoffel. Welche

Verwendungsméglichkeilen es noch fur die Karfoffel gibf, erfahrsf du in dem

Video: Wo kannst du auf Karfoffeln freffen [1:15 min]
hifps: //youfu.be/88BBElugXcU
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