Name:

Geflreide
A

Cymbeln, Schellen, Rassel, Triangel, Glockenspiel, Cabasa, Holzblockirom-
mel, Xylophon, Tamburin und Murmel/Kugel

Erst bekommen die Kinder die Méglichkeit die Insfrumenfe auszuprobieren. Als
nachsfes werden die Szenen besprochen und die passenden Insfrumenfe zugefeill.

Vom Korn zum Brof

Im Frihling sét der Bauer die Getreidesamen in die Erde.
Sie brauchen viel Regen

und Sonne zum Wachsen.

Im Sommer ist das Gelreide reiff.

Der Mahdrescher maht es ab

und fullt die Kérner in die Séacke.

Der Bauer fahrf die Kornsécke mif dem Trakfor zur Muhle,
wo der Miiller aus den Kérnern Mehl macht.

Der Backer holf sich das Mehl aus der Mahle.

Er mischi Mehl, Salz, Wasser und Germ zu einem Teig.

Daraus werden Semmeln, Salzsfangen, Mohnflesserl und Brof gemacht. Der Bécker
arbeifef die ganze Nachf, damif wir morgens frisches Brof und Gebéack haben.

Mmmmbh, das schmeckf aber lecker!
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