Der Kartoffel auf der Spur

Teil 1: Alleskonner

1. Learning App:
Pommes, Chips und co.: Gruppenzuordnung Learning Apps:
https://learningapps.org/display?v=pnfe9ixn320

LOSUNGEN fiir Lehrerinnen:

Gruppe Chips: Osterreicherlnnen essen 1kg pro Jahr, Scheiben, Ol, Salz
Gruppe Pommes: McDonald's Osterreich, GroRe, lange Kartoffeln
Gruppe Kartoffelsalat: Kleine Kartoffeln

Gruppe vorgekochte Kartoffel: Vorgekocht, Leicht aufzuwarmen

Teil 2: Anbau, Ernte, Lagerung

Anbau & Ernte:
https://learningapps.org/display?v=pbrxbs1g521

LOSUNGEN:

Der Hauptschad-

Wein- und
Waldviertel: ling der Kartoffel:
Kartoffelregionen Drahtwurm
Osteneiohs So werden Kartof-
feln angebaut:
Freilandanbau
i  J
Diese Kartoffel .
wird Ende August Frihkartoffel
geerntet:
Diese Kartoffel
Lagerkartoffel wird bereits Ende

Mai geerntet:


https://learningapps.org/display?v=pnfe9ixn320
https://learningapps.org/display?v=pbrxbs1g521

Teil 3: Boden- und Pflanzenschutz

1. Learning App: Liickentext: https:/learningapps.org/display?v=p09y27r5c21

LOSUNGEN:

Pflanzen kénnen natlrlich von vielen |05 oder von Schadlingen befallen sein.
Schéadlinge im Bereich des Kartoffelanbaus sind zum Beispiel der m und der Kartoffelkafer.
Der Drahtwurm sucht immer nach [Tyl | /I8 und dringt daher in tiefe des Bodens ein.

Die Kartoffel ist ndmlich eine Quelle, in der das Tier Wasser findet.

Ein weiterer Schédling ist der | .l =e 8. Er ist sehr gefraBig und frisst die der

Kartoffeln ab.

Teil 4: Gesunder Sattmacher

1. Learning App: Bilderratsel: https:/learningapps.org/display?v=pjr44v2s321

LOSUNGEN: 78%: Wasser, 15%: Kohlenhydrate (Stérke), 2,9%: Vitamine & Ballaststoffe,
2%: beide: Eiweild/Ballaststoffe, 0,1%: Fett

BT
Kohlet giyeif/Ballaststoffe

Screenshot:


https://learningapps.org/display?v=p09y27r5c21
https://learningapps.org/display?v=pjr44v2s321

2. Learning App: Liickentext: https://learningapps.org/dis-

play?v=pgsg3aodt21

LOSUNGEN:

Es wird oft falsch angenommen, dass die [[lLcii il ein Dickmacher ist. Ungefanr eine [ (I

voll Kartoffeln am Teller ist vollwertig fir den Menschen. Die Kartoffel enthélt namlich viele BLET5 600N,

wie Vitamin B, Kalium, . Eisen und Vitamin C, dafiir aber fast kein m Kartoffeln

miissen erhitzt werden, um sie essen zu kénnen. Dabei gehen leider oft viele BAY =11 E8N verloren. Am
wenigsten Vitamine gehen beim Garen im Wasserdampf verloren. Die Kartoffel wird erst zum fettigen
Dickmacher, wenn sie in Form von [ < I8 oder Pommes Frittes mit viel mfﬁlﬁert oder
gebacken wird.

Die Kartoffel schiitzt auch die und beugt Herz-Kreislauferkrankungen vor. Das liegt vor allem
daran, dass die Kartoffel nahrstoffreich ist, satt macht und dabei und sehr wenig Fett
enthalt.

3. Learning App: Suchgitter: https:/learningapps.org/display?v=pyj3cgkav21

LOSUNGEN:

1. SUSSKARTOFFEL

®
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Sie ist eigentlich ein

Windengewachs.

2. STARKE
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Je mehr ____ eine Kartoffel hat,
desto eher wird sie flr Produkte,
wie zum Beispiel Plree oder

Kniddel verwendet.

. FRUHKARTOFFEL

Diese Kartoffel hat am

wenigsten Starke.

. FARBSTOFFE

Sie sind unter anderem fir die
Farbung der Kartoffel
verantwortlich.

. ROH

Die Sikartoffel kann nicht nur
gekocht, sondern auch ____

gegessen werden.

@


https://learningapps.org/display?v=pgsg3aodt21
https://learningapps.org/display?v=pgsg3aodt21
https://learningapps.org/display?v=pyj3cgkav21

Teil 5: Wo kannst du die Kartoffel treffen?

1. Learning App: Gruppenpuzzle — Stoffe und Produkte der Kartoffel: https:/lear-
ningapps.org/display?v=p3b6z0di521

LOSUNGEN fiir Lehrerlnnen:

Gruppe Speckige Kartoffel: Ditta, Beilagenkartoffel

Gruppe Oranger Farbstoff: Carotinoid

Gruppe Kartoffelprodukte: Babynahrung, Gummiartikel, Make-Up, Sportnahrung
Gruppe Solanine: giftige Stoffe, sollten weggeschnitten werden, griine Stellen

Gruppe Acrymalid: krebserregender Stoff, zu hohe Temperaturen


https://learningapps.org/display?v=p3b6zodi521
https://learningapps.org/display?v=p3b6zodi521
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