Ein Ei muss innerhalb von zehn Tagen, nachdem es die Henne ins elegt hat, sortiert,
gekennzeichnet und verpackt werden. Der Stémpel mit Herkunft und wird beim
Erzeugungsbetrieb oder spatestens in der Packstelle am Ei aufgedruckt. Die

sortiert auRerdem die Eier nach Gré3e, durchleuchtet und prift sie dabei innen und aul3en
auf Fehler und verpackt sie. Als EfiScheier wird nur A-Ware verkauft, die nicht einmal

optische Fehléf oder kleinste Risse in der Schale hat.

Jedes als Ganzes verkaufte Ei ist bis zum Produktionsbetrieb riickverfolgbar. Innerhalb von
21 Tagen muss es bei den Essenden sein. Danach darf es nur mehr nach einem
h verkauft werden, also nicht mehr als Frischei. Das
Mindesthaltbarkeitsdatum darf auf spatestens 28 Taﬁe nach dem Legen gesetzt werden. Bei

richtiger AUfbewahrting konnen Eier viel langer
ein osterreichischer Haushalt 4 Euro fur Eier aus.

geniel3bar sein. Pro Monat gibt

www.landschafftleben.at



